
Du brauchst:

•	 Maiskolben

•	 Butter (z.B. Kräuterbutter)

•	 Salz

•	 Holzstöcke oder dicke Äste

So wird’s gemacht:
1. Wasche die Maiskolben und koche sie im Salzwasser vor.

2. Bestreiche die Maiskolben anschließend mit Butter und würze sie mit Salz oder 
    anderen Gewürzen. Du kannst auch Kräuterbutter dafür nehmen.

3. Grille die Maiskolben oder spieße sie auf einen Stock und röste sie über dem 
     Lagerfeuer bis sie goldbraun sind. 
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 Geröstete Maiskolben 

Guten Appetit!


